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Serate enogastronomiche
24 marzo - ...i magnifici sette...

I sette tagli classici di carne per fare un bollito nel pieno rispetto della tradizione 

Menù

Raviolini di scamone brasato in brodo

Assortimento di bolliti misti con bagnet verd, bagnetto rosso, Mostarda di Voghera

Bonet all’astigiana

Vini

Barbera d’Asti “La Luna e i Falò”
(Terre da Vino)


Barbaresco “La casa in Collina”
(Terre da Vino)

Barolo Chinato “Il Diavolo in Collina”
(Terre da Vino)

Euro 45,00
(coperto, vini, acqua e caffé compresi)
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