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Serate enogastronomiche
7 aprile - ...oh fiorentina...

Per festeggiare il ritorno alla commercializzazione della fiorentina proponiamo una serata con la carne “regina” per la fiorentina…la chianina. 
In abbinamento i grandi vini classici della Toscana.

Menù

Culaccia di chianina stagionata con lardo di cinta senese

Fiorentina di chianina alla griglia (di  gr. 500 cad.)

Cantucci con Vin Santo

Vini

Nobile di Montepulciano “Lodola Nuova” 
(Tenimenti Ruffino)


Chianti Classico “Riserva Ducale Oro” 2001 
(Tenimenti Ruffino)
Vin Santo “Sorelle” 
(Tenimenti Ruffino)
Euro 50,00
(coperto, vini, acqua e caffé compresi)
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