San Valentino 2019

Amuse Bouche

Salmone affumicato, ge[at.é allo zenzero
Baccala, rafano, wasabi
> Ricotta di capra, ﬁeno% Zlere
Calice di. benvenuto.“Extra Dry” Az. Agr Ca di Frara
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a scelta dalla cantina:

O.®. Spumante Pinot Rosé Az. Agr. Conte Vistarino
O.®. Spumante Metodo Classico Brut Az. Agr. Monsupello
O.P. Riesling Renano “I[ Bandito” Giorgi Wines
Pinot Bianco Castel Sallegg

Garda Classico “Chiaretto” Az. Agr. Famiglia Olivini

menu bevande incluse € 60,00

Per info e prenotazione Ristorante Sasseo: 0385 278563



